BURG IN €SB a0 0@ FLAMMEN

HOTEL
RESTAURANT

BAR

SUPERSTIMMUNG MIT TANZ- BAND IM GROBEN SAAL

UNG DJ IN UNSERER D1SCO- BAR
INCLUSIVE FEUERWERK UM 24.00 UHR

LLASSEN SIE SICH UND [HRE GASTE AN EINER MIT TISCHFEUERWERK UND GLUCKSKLEE GESCHMUICK -
TEN TAFEL HERZLICH BEGRUBEN UND GENIEBEN SIE [HREN EMPFANGSCOCKTAIL.
SPIEBE VOM SERANO SCHINKEN UND FELINO SALAMI MIT GALIA MELONE UND FEIGE
GEGRILLTE GEMUSE UND GEFULLTE ANTI PASTI

TOMATE MIT BUFFELMOZZARELLA, RUCCOLA SALAT, GEROSTETEN PIENENKERNEN, BASILIKUM PESTO
UND PARMESANHOBEL

(GEBACKENE BLATTERTEIG MINIATUREN GEFULLT MIT SCHINKEN, KASE UND LACHS
FEINE KASEAUSWAHL MIT EXOTISCHEN FRUCHTEN, SALZGEBACK UND TRAUBEN OBST
GEDUNSTETES LACHSFILET MIT KRAUTER DIP, GEBRATENEN AUSTERN PILZEN UND CHILI FADEN
GEFLUGELSALAT MIT ANANAS
FEURIGER RINDFLEISCH SALAT " AMERICAN STYLE "
STEINOFENBAGUETTES UND RUSTIKALE MINIBROTCHEN

TOMATEN MANGO SUPPCHEN
MIT EINEM SCHuss GIN



A )
BURG IN LD FLAMMEN

SURF & TURF

ARGENTINISCHES RINDERFILET UND ENTRECOTE', ROSA GEBRATEN MIT RIESENGARNELEN UND
JAKOBSMUSCHELN AUF JUNGEM PERNOD BLATTSPINAT

GEFULLTE HAHNCHEN BALLOTINE MIT PARPADELLE NUDEL UND STEINPILZKLOSSCHEN,
ROTEM ZWIEBELKONFIT UND KRAUTERN

FILETMEDAILLONS MIT BLACK THAI Dip, SHITAKE PILZEN UND MARKTGEMUSEN
BUTTERSOBE MIT FRISCHEM ESTRAGON UND ROSA PFEFFERRAHM
SUB- SCHARF GEBACKENE CHILI KARTOFFELN
MILD GEROSTETE KNOBLAUCH BAGUETTES
KNUSPRICE ROSTITALER
SUBE VERSUCHUNGEN AN DER GESCHMUCKTEN [CE CREME BAR
DUNKLES MOUSSE AU CHOCOLATE MIT VANILLE
GEBRANNTE MANGO CREME MIT FRISCHEM OBST

MINI WINDBEUTEL MIT WEIBER SCHOKOLADE UMHULLT

NACH MITTERNACHTS IMBISS
DEFTIGER KESSELGULASCH MIT KRAUTER DiP UND KRUSTENBROT
KARTOFFEL- GURKENSALAT MIT KLEINEN FRIKADELLEN

SAURE HERINGE MIT APFEL- ZWIEBEL Dip

57,50 EURO PRO PERSON





