Das Birgermahlim
Kellergewdbe
der Gltesten
(Dasserbury
Thiringens.

Ab 15 Personen em}ofoﬁﬁm

RESTAURANT

-7\

Zu Threr Begmﬁung wird Thnen sog[eicﬁ ein suﬁ(ig ﬂ-ﬁmigwein gereicﬁt

Vorweg zum CBurgermaﬁﬁ
Frisch gebackenes Steinofenbrot mit Spezereien von Streichfett, sauren Giirkchen
und scharfen roten Knollen.
Schmand mit allerlei Wiirze und krachenden Wurzelwerk

Thr Braven und Feinen wihlet nun Fuer Sujo})[ein:
Die geﬁocﬁten frcfa'}oﬁ[ mit fm’scﬁem ‘Majomn
Der Bergﬁ’nsentopf mit rdscher Bratwurst

Das cfeﬁige Suy}aengufascﬁ mit Gartenklein

Nun schnell herbeigeschleppt von Knabben und Mdgden, die vollen Holzbretter mit
schweren Eisenbeschlag, die Kriige und die Schiisseln:

Knusprig geﬁacﬁene Keulen und Briiste vom Federvieh mit %e[fuﬂtunﬁe.
Butterweiche Haxen und CRi}o}ocﬁen von der Sau mit groﬁer Senﬁunée.
F feiscﬁsyiejf mit Bratwurst, fssiggurée und Zwiebel.

eschwind dazu:
Das kdstliche Blaukraut mit seinen Kirschen, der sc'imige Wetjgﬁoﬁf, die fm’scﬁen Marﬁtgem{ise, die

Erdknollen mit Kriuterlein, gezupfte Blattsalate und die Klofe nach Burg Art der edlen Helena.

gmfein suﬁes Naschwerk:
Flambierter Apfel mit Marzipan und Niissen gefullt dazu Vanilleschaum.

Preis pro Person 23.50 Euro



